
-entradas

-ensaladas

PEPERONI       $130
HAWAIIANA      $130
QUESOS        $150
ESTACIÓN       $145
VEGETARIANA     $150
DELI          $160
FERREA        $180
 

-pizzas 30 CMS

- pastas
BOLOGNESA  [000GRS]         $000
ALFREDO  [000GRS]        $000

AGREGA A TU PASTA [120GRS]:
  +  PECHUGA ASADA       $40
  + CRISPY CHICKEN       $42
  + CAMARÓN CRISPY       $45

CESAR 77              $95   
CABR A & HIGOS           $110

AGREGA A TU ENSAL ADA [120GRS]:
  +  PECHUGA ASADA       $40
  + CRISPY CHICKEN       $42
  + CAMARÓN CRISPY       $45

ESQUITE CON RIB EYE  [400GRS]    $145
SAMPLER 77  [3 A 4 PX]      $220
PROVOLETA ESTACIÓN  [300GRS]    $95
EMPANADAS   [150GRS]         $48
BROCHETAS  [6 PZS]          $220
AGUACHILE DE RIB EYE  [250GRS]   $220
PEPITO DE ARR ACHER A       $145
GAJO  FRIES  [300GRS]         $65
DEDOS DE TOCINO  [250GRS]      $95
BONELESS  [300GRS]           $130
NACHOS E77 -new          $130



-hamburguesas

-carne

*Todas las hamburguesas van acompañadas 
de 150 GRS  de papas fritas.

* Todos los cortes van acompañados de 
 papas gajo sazonadas  y ensalada fresca.

CL ÁSICA            $120
 170 GRS de carne de res,  queso gouda, 
 lechuga, j itomate,cebolla y aguacate.

LOCOMOTOR A         $150
 170 GRS de carne de res,  medallón 
 de panela asada, cebolla frita,  tocino
 aguacate y espinaca.

ESTACIÓN-77         $150
 170 GRS de carne de res,  queso cheddar,  
 piña asada, tocino,  j itomate,  lechuga
 cebolla y aguacate.

ESTACIÓN DEL MAR      $155
 140 GRS de camarón a la plancha 
 gratinados,  tocino,  vegetales y aderezo 
 de chipotle.

BBQ -  new           $140
 170 GRS de carne de res,  queso 
 manchego,  aros de cebolla y vegetales.

ESPRESSA -  new        $150
 170 GRS de carne de res,  champiñones 
 al  vino tinto,  cebolla caramelizada y 
 gratinada con queso manchego.

MÁQUINA MX -  new      $150
 170 GRS de carne de res,  aros de 
 cebolla tempura, guacamole,  queso 
 manchego y chile toreado.

RIB EYE STERLING SILVER /  [300GRS]   $480
ARR ACHER A STERLING SILVER /  [400GRS]  $240
PICAÑA HIGH CHOICE /  [300GRS]    $260
VACÍO STERLING SILVER /  [300GRS]    $240
        



PASSION      $135
COGÑAC,FRUTOS ROJOS, YERBABUENA, 
TOQUE DE LIMÓN, SIROPE SIMPLE Y SODA

GREEN GODDESS    $120
TEQUIL A BL ANCO, KIWI,  SIROPE DE ROMERO
TOQUE DE LIMÓN Y AGUA QUINADA

BLUE COLLINS    $120
VODKA, BLUE CUR ACAO, TOQUE DE LIMÓN
SPRITE Y RODAJAS DE LIMÓN

GIN 77       $120
BULLDOG GIN, FRUTOS ROJOS, AGUA TÓNICA
TWIST DE NAR ANJA, AHUMADO CANEL A

cócteles

-para beber
REFRESCO 355 ml /  fam. CC $30
AGUA TÓNICA 350 ml   $30
PERRIER 330 ml    $38
AGUA NATUR AL 500 ml $25
AGUA DEL DÍA 355 ml  $25
TOPOCHICO 750 ml   $80
CL AMATO MINI   $25
VASO CHEL ADO   $8
VASO MICHEL ADO  $12

CLERICOT     $70

CERVEZAS / 355 ml

CORONA      $30
CORONA LIGHT   $30
VICTORIA     $30
NEGR A MODELO   $35
MODELO ESPECIAL  $35
MICHELOB ULTR A  $35
STELL A ARTOIS 330 ml $38

KUKAR A ARTESANAL  $35

VOLCÁN DE CHOCOL ATE    $85
DEEP FRIED OREOS    $70
CREPA DE FRUTAS    $75

-postres

TINTOS Y ROSADOS

BALERO        $499        $95
MARÍA TINTO      $780        $190
CASA MADERO 3V    $560        $120
CASA MADERO V ROSADO  $499        $115
L AS MOR AS MALBEC   $300        $85
L AS MOR AS CABERNET  $300        $85

LICORES   
LICOR 43                  $80 
BAILEYS                  $70
STREGA                   $130
 

COPABOTELL A


